
Check-out our 
MENU’ RISTORANTE 

 
Dal Banco 

Entreé 
 

Mozzarella 100% bufala con pomodori essiccati 

100% buffalo mozzarella with dried tomatoes 

Nessun Allergene presente – No Allergen present 

€ 13.00 
Selezioni di salumi nazionali 

Selections of national cold cuts 

Nessun Allergene presente – No Allergen present 

€ 16.00 
Prosciutto di Parma 24 mesi 

Parma ham PDO 24 months 

Nessun Allergene presente – No Allergen present 

€ 16.00 
Selezione di formaggi con confetture 

Selection of cheeses with jams 

Presenza di allergene: LATTE 

Presence of allergen: MILK 

€ 16.00 
Selezione di salumi e formaggi con pinsa all'olio bio 

Selection of cold cuts and cheeses with roman pinsa 

Presenza di allergene: LATTE 

Presence of allergen: MILK 

€ 25.00 



Dal Forno - L'angolo della Pinsa 
Bakery 

 

* = alimento congelato (frozen food) 

 

Pinsa romana olio biologico e rosmarino 

Roman pizza with organic oil and rosemary 

Nessun Allergene presente – No Allergen present 

€ 13.00 
Pinsa romana con burrata e alici del Cantabrico 

Roman pizza with burrata (creamly mozzarella) and anchovies from 

Cantabrian Sea 

Nessun Allergene presente – No Allergen present 

€ 16.00 
Pinsa romana prosciutto e bufala 

Roman pizza with ham and buffalo mozzarella 

Nessun Allergene presente – No Allergen present 

€ 16.00 
Pinsa romana caprese ( burrata o bufala dop ) e pomodoro 

Roman Caprese pinsa (burrata or buffalo mozzarella dop) and tomatoes 

Nessun Allergene presente – No Allergen present 

€ 16.00 
Pinsa romana bresaola e bufala 

Roman pinsa with dried beef (bresaola) and buffalo mozzarella 

Nessun Allergene presente – No Allergen present 

€ 16.00 
 

 

 



Dal nostro orto 
From our Kitchen Garden 

 

* = alimento congelato (frozen food) 

Insalata mista con pomodori 

Mixed salad with tomatoes 

Presenza di allergene: LATTE 

Presence of allergen: MILK 

€ 13.00 
Patate al sale e paprika dolce 

Salt potatoes flavored with sweet paprika. 

€ 10.00 
Insalata caprese - mozzarella di bufala e pomodori 

Caprese salad – buffalo mozzarella and tomatoes 

Nessun Allergene presente – No Allergen present 

€ 15.00 
Insalata mista con uova e olive nere 

Mixed salad with eggs and black olives 

Nessun Allergene presente – No Allergen present 

€ 15.00 
Insalata mista con tonno, olive nere e pomodori 

Mixed salad with tuna, black olives and tomatoes 

Nessun Allergene presente – No Allergen present 

€ 17.00 
Insalata Cesar - crostini, lattuga , petto di pollo , salsa yogurt 

Caesar Salad- croutons, lettuce, chicken breast, yogurt sauce 

Nessun Allergene presente – No Allergen present 

€ 17.00 
 



Dalla Brace - selezione carni Galli 
(Servizio attivo esclusivamente a cena) 
From our grill – Superior Marbled Quality Beef Meat 

(service available exclusively for dinner) 

 
Le carni del gruppo Galli sono definite Sakura , ( ossia  - dal giapponese -  fioritura 
dell’albero ciliegio ) a  rappresentare visivamente la presenza del grasso 
intramuscolare nella carne, che rimane l’obiettivo principale della carne Selezione 
Sakura.  

La particolarità delle carne Sakura è nella forte marezzatura delle fibre muscolari 
che le conferiscono un gusto unico, intenso e succoso. Sulla Marbling Scale 
giapponese la carne Sakura ha un grado di marezzatura da 3 a 6, la Sakura Yoza 
da 7 a 9 e la Sakura Hanami da 10 a 12. 

 

Entrecote di black angus con contorno fantasia dello chef 

Entrecote of black angus with a side dish to the chef’s creativity 

€ 30.00 
Hamburger di Wagyu gr.230 con servito con patanegra e burrata  

Wagyu beef Burger gr.230 with patanegra and burrata cheese 

€ 26.00 

Hamburger original Sakura gr.230 con patata cheddar, bacon , cipolla 
caramellata e mayonese al kimchi 

Burger gr.230 with cheddar potato , bacon , caramelized onion and 

kimchi mayonese 

€ 20.00 

 



Costata con osso “ La Nostra” sel.Hanami ( 500/600 gr )  

                                                                  € 40.00 
Fiorentina “La Nostra” selezione Hanami da 1 Kg. 

                                                                                                  € 75.00 

Tomahawk Sakura 900gr / 1,0 KG 

                                                                     € 75.00 
Filetto di manzo Yoza 230 gr  

                                                                                                      € 30.00 

Entrecôte s/o Simmental sel.Yoza  

                                                                                                     € 33.00 

Beef Ribs di scottona Hanami  

                                                                                                  € 20.00 

Picanha Hanami 

                                                                                                 € 25.00 

Ribs di suino 

                                                                                                   € 16.00 



Dalla Brace - selezione Ittica Urbano 
(Servizio attivo esclusivamente a cena) 

I seguenti prodotti  vengono accompagnati da un contorno a fantasia dello chef 

 

Tentacolo di polpo arrosto 180 gr                             € 22.00 
 

Bistecca di Tonno rosso 230 gr                                 € 26.00 
 

Il Pescato del giorno                                              € 6.00hg 

IL nostro crudo di mare 

 (Servizio attivo dal Venerdì alla Domenica) 
Tutti i nostri pesci sono prodotti certificati da Ittica Urbano 

Tartare di : Spigola / Ricciola / Salmone 

                                                                           € 22.00 
Tartare di Tonno rosso Balfego  

                                                                          € 30.00 
Gamberi viola 

                                                                          € 20.00 
Gamberi rossi 

                                                                          € 18.00 
Crudo misto  

                                                                          € 50.00 



Le nostre selezioni di conchiglie 

 
 

Ostriche - FINE DE CLAIRE  
Ostrica iodata e poco carnosa                                                                      

€ 5.00cad. 

 

Ostriche - SPÉCIALE DE CLAIRE 

Ostrica carnosa dal sapore equilibrato  

€ 6.00cad 
 

 

 

 

 



 

Le altre meraviglie dal mare :  
 

Tartufi di mare                                                      € 5.00cad 

 

Fasolari                                                             € 3.50cad 

 

Mandorla di mare                                                 € 1.50cad 

 

 

 

 

 

                             
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Antipasti 
Starters 

* = alimento congelato (frozen food) 

 

Insalata di mare a modo nostro  

Seafood salad 

Presenza di allergene: PESCE- FRUTTA A GUSCIO – LATTE – GLUTINE – SOLFITI 
Presence of allergen: FISH – NUTS – MILK – GLUTEN – SULPHITES                                 

€ 22.00 
Sashimi di tonno rosso Balfego su battuto di pomodori olive e capperi aria di basilico e 
chips di tapioca alla paprica 

Balfego bluefin tuna sashimi on beaten tomatoes , olives ,capers , basil air and tapioca 

chips with paprika 
Presenza di allergene: PESCE- FRUTTA  A GUSCIO – LATTE – GLUTINE – SOLFITI 
Presence of allergen: FISH – NUTS – MILK – GLUTEN – SULPHITES 

€ 25.00 
Cubi di branzino marinato in ceviche con Panache di verdure osmotizzate in olio alle 
erbe su gazpacho di agrumi 

Cubes of sea bass marinated in ceviche with vegetable panache osmotic in herbal oil on 

citrus gazpacho 
Presenza di allergene: PESCE- FRUTTA  A GUSCIO – LATTE – GLUTINE – SOLFITI 
Presence of allergen: FISH – NUTS – MILK – GLUTEN – SULPHITES 

€ 20.00 
Carpaccio di Wagyu con pomodorini confit , avocado e salsa alla senape  

Wagyu carpaccio with confit tomatoes, avocado and mustard saucePresenza di allergene: PESCE-  

 

FRUTTA  A GUSCIO – LATTE – GLUTINE – SOLFITI 
Presence of allergen: FISH – NUTS – MILK – GLUTEN – SULPHITES 

€ 33.00 
Carpaccio di zucchine romanesche con fiocchi di primo sale e vinaigrette alla mentuccia 

Carpaccio of Roman zucchini with flakes of Primo sale cheese and mint vinaigrette 
Presenza di allergene: PESCE- FRUTTA A GUSCIO – LATTE – GLUTINE – SOLFITI 
Presence of allergen: FISH – NUTS – MILK – GLUTEN – SULPHITES 

€ 18.00 

 



Primi piatti 
Pasta dishes 

 

Tutte le nostre paste sono fatte in casa 

All our pastas are homemade 

 

* = alimento congelato (frozen food) 

 

Picio fatto in casa alle vongole veraci  

 Homemade picio with clams 

Presenza di allergene: LATTE – GLUTINE – UOVA 

Presence of allergen: MILK – GLUTEN – EGG 

€ 20.00 
Risotto crema di scampi e scorza di limone a crudo 

Risotto with scampi cream and raw lemon zest 

 
Presenza di allergene: LATTE – GLUTINE – UOVA 
Presence of allergen: MILK – GLUTEN – EGG 

€ 22.00 
Fregola sarda con pescato del giorno e frutti di mare 

Sardinian fregola with seafood 

Presenza di allergene: LATTE – GLUTINE – UOVA 

Presence of allergen: MILK – GLUTEN – EGG 

€ 20.00 
 

 

 



 

 

 

Gnocchetti di patate con ragout vegetariano e granella di parmigiano 
croccante 

Homemade gnocchetti with vegetarian ragout and chopped crunchy 

parmesan cheesePresenza di allergene: LATTE – GLUTINE – UOVA 

Presence of allergen: MILK – GLUTEN – EGG 

€ 18.00 
 

Fettuccine con ragout di carni bianche al profumo di ginepro 

Homemade fettuccine with white meat sauce with juniper scent 
Presenza di allergene: LATTE – GLUTINE – UOVA 

Presence of allergen: MILK – GLUTEN – EGG 

€ 18.00 
I primi della tradizione romana 

Traditional Roman pasta dishes 

Presenza di allergene: GLUTINE – LATTE – SOLFITI 
Presence of allergen: GLUTEN – DAIRY PRODUCTS – SULPHITES 

€ 15.00 
 

 

 

 

 
 



Secondi 
Main courses 

* = alimento congelato (frozen food) 

Vitello e mortadella in crosta di pistacchi su purè di sedano rapa e 
spinaci saltati all’aglio 

Veal and mortadella in pistachio crust on celeriac puree and spinach, sautéed 

with garlic 
Presenza di allergene: SOLFITI – PESCE – MOLLUSCHI – CROSTACEI  

Presence of allergen: SULPHITES – FISH – CLAMS – CRUSTACEANS 

€ 30.00 
 

Mille foglie di rombo con patate e pomodorini salsa di pesce con  olive 
di Gaeta e capperi 

Puffs of rhombus  with potatoes and cherry tomatoes fish sauce with 

Gaeta olives and capers 
Presenza di allergene: SOLFITI – PESCE – MOLLUSCHI – CROSTACEI  
Presence of allergen: SULPHITES – FISH – CLAMS – CRUSTACEANS 

€ 30.00 
 

Involtini di melanzane ripiene di mozzarella di bufala panate su salsa 
di pomodoro piccante e gelatine di basilico 

Eggplant rolls stuffed with breaded buffalo mozzarella on spicy tomato 

sauce and basil jellies 

 
Presenza di allergene: SOLFITI – PESCE – MOLLUSCHI – CROSTACEI  

Presence of allergen: SULPHITES – FISH – CLAMS – CRUSTACEANS 

€ 20.00 

Galletto cotto alla brace su salsa verde alla cacciatora con contorno a 

fantasia dello chef 

                                                                                                                       € 25.00 



Dessert 
Desserts 

Sorbetto al limone 

Lemon sorbet 

Presenza di allergene: LATTE – UOVA Presence of allergen: MILK – EGGS 

€ 10 
 

That’s amore .. panna cotta in “ pillola “ 

€ 12 
Tiramisù al cubo 

€ 12 
Lime Tacos 

€ 12 
Tra Oriente ed Occidente : fagottini esotici 

€ 12 
Tagliata di frutta 

Sliced fruit 

Presenza di allergene: LATTE – UOVA  
Presence of allergen: MILK – EGGS 

€ 12 


